ый „оШогилЕвекихъ 
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ЗЗИАНТЬ 


3 ото 
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Чань 


м 
вит 
Зоя 


ов’ 


ке къ и 


тоннами 
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я оТвыеи 0" 
ВыдвлывАНЕ — КАРТОФЕЛЬНОЙ 
тех ни 7 УПОТРЕБЛЕНИЕ. 


МУКИ Ш Ел 


й 


(Окончане) 
вочтвеи ы « 

КартоФельная мука; какъ вслкой другой, 
прелметн”вуичительной: торговли, 
женатполдьльамь ‘и обманамъ ‚ мелкихъ тор 
ташей и рим Бсь въ нее’ толченыхт тинсу 
и бЪаовтгапны, простыми глазами и ‘ощувью 
раюиоаиатьлночтй. невозможно, даси‘ири са- 

перераболчкия муки! въ сыропти и сахарь; 
о примфси можно“ догздываться только по 
уменьшению’ в количеств выхода. ‘произ- 
ведение \А когда" примфшанъ ‘къ мукЪбы- 
вает‘ аку то вмфето’ маток и, изъ муки вы: 
ходи просто одинь клейстеръ. 
муки-суть’ совер 


Каместважартофедьной 
шептал! 6Ълизна, сухость оаие вся- 
койтирийиве в оо 

Фчтерввкхолвухьеудить петрудно; ‘дал 
прибииентяотосолиясо ееть два“ надежныл 


рейс: микрос:онли у‘сожитантет 
Чромочого, зи разсматрививе 
ково 


тв 


под! вер- 


въ ми 


кроскопь выказываеть ‘примЪсь по виду е 


средство различить картохельвую муку, отъ 
крахмала хлЪбныхъ зеренъ, но и отъ тоже- 
|ственныхь съ нею`по свойству, составу и 
даже способу добывая, аррорута, саги, 
Сазепа и мангоки, изъ коихъ  отъ перваго, 
о есть хлЪбнаго крахмалу ‘разнится она 
очень много тройною величиною 


Формы, а всф послфдьтя отличны тАмъ, что 


пинки, а сросплесл каочки, 
Фигуры. у 
Но самое вЪрпое испытане чистоты ка, 
оФельной муки’ собтоить’ въ томъ, чтобы 
СвЪсиьъ на очень вЪрвыхь вфеахь малень- 
кую ея щепотку, сжечь 
чашечк%. Если мука чиста, то песгорф ви 
ел остаток ни въ какомъ ‘случзф пе доле 


сит часть ея вфса; всякой излишек пе- 
Илатесть несомнъиное доказательство подифеи, 
Мука выдфданная чистЬНшею водою. хо- 


частицъ, это есть не только единственное ^ 


Жень превышать ‘одну лвух® сеть патиде- 


своихь 
разсыпныхъ зернышекъ и продозговатостю 


составляют пе отд льныя, разсыпныл Ур", д 
неправильной 


ар- 


ее въ плотиновой 


ыы Ч 


рошаго, жедтаго картофеля, йзилучиимл, 
образомъ  недастьъ и полутора-тысзчной 
доли несгараемаго остатка противъ своего 
вфсуь т 

Изъ многочисленных ‘упогребденй кар 
тоФельной муки въ большомь видь, особен- 
но легко и’ йрдёто ириготовленёе ивъ пея, 
такъ называемой, ‘декстрины,’ или карто- 
хФельной камеди. 5 

Декстрина, такъ названная по особенному ея 
оптическому свойству, есть твердое тЪло'блЪд- 
но-полеваго цвта, безъ запахаи без, вкуса, въ 
тонких идастинвахе” ‘прозрачное, в изло- 
мф стекловидное, хрупкое и легко разлро 
бляемое, когда хорошо высушено. 
нагрЪфтое, оно темнЪетъь и издаетъ 
’Выпимаемаго изъ Печи хлфба. 

Два Способл ел приготовленя › отифФино 
просты: одно помощио солода, другое помо- 
ацию сфрной кислоты» 

Первый состоить въ сяБдующемь: Нэ 
хданЪ Пудъ Мелко смолотаго ячнаго солода, 
наливается въ котель оссудесять пудов 
воды, и нагрбвается до 48 градусов теп- 
доты по Реомюрову термометру. Тогда при: | 
<ыЫпается въ котель мало по малу двадцать 
‘пудовь картофельной муки, безпрестанни 
размфшийаемыхь лопаткою; теплота увели- 
чивастся до’ 56 градусовъ и такъ содержит=| 
ся ‘постоливо въ одной степени до тфхъ поръ, 
пока вся мука совершенно распустится, а 
коРда весь растворъ сдфдается однообразенъ, 
то надобно его съ чась прокипятить, но- 
томъ дать остыть до НО градусовъ Феомю 
ра, пустить распущениую вЪ водъ, Полови- 
ну личнаго бъака и подымающуюся ыфну 
енять до чиста, : 

Все остальное состоит, ‚въ томт, чтобы 
освЪтденну ю бБАкомъ видкость вынаривать 
на легкомь огл и сгустивши порядочно дать 

остыть, `Выйдетъ студепь,, торую можно 
или. немедленно употреблять вмфсто, камеди, 
или вывунить для пролажи и храненя. 


Сильно, 
з4пахъ 


Вь два раёные вобуда. "Мозжно найнть Но 
125. частей; въсомъ вов Вт. одинъ Воль- 


}емъ по немногу 95 частей обыкновенной 
|СЪрной кислоты и вскиияти 278 ругой 
хорошенько разыйямаемь 100 | кар- 


тоФельной муки ибудемь ры тодаи- 
вать въ иервый, сийвно» рабатая Хонщеками, 
чтобы смфсь была равнзл. Отъ этого ем1 
шешя теплота’ сама › собою» упадеть до 48 
иди до 56 градусовъ, въ о рой Жидкость 
| должна оставаться до совершениаго раство- 
решя муки въ кислой 8041 орз вое 
Когда растворъ свЪёеаь,. ВБ НЬ ДОбса- 
пот, растертаго мфау, пока вся кислота имъ 
|будеть поглощена и изчезнеть; потомЪ жид- 
кость процфживають и выпариваютъ но 
прежнему, 
Отличный свойства картофельной муки 
суть: сошершенная ‘неразаворымость ии въ 
холодной водЪ ни въ виниомъ спирт, даже 
въ кипячемь, и большая способность ири-- 
ходить въ брожеше оть самаго` малаго 
энчества дрожжеваго. начала; а 
Въ пивоварен: выфотв съ дренит 
бзми, она даетъ пвву легкость и особенный, 
многим очень правяшийся, вкусъ, только, 
въ смьшешы, надобно ограничиваться не 
бозьшимт ея’ количеством» оз 
Ве токи о пригорфаомь, "противномз 
вкус придзваемомъ будто бы картофФелвпоно? 
мукою выдьлываемому изъ нее (разумЪется, 
съ нримЪеью хаЪбной) вину; вовсе-неия$е 
ютъ никакого основав я,‘ Да когда это‘ 
бынаеть, то простое. . процфживане ‘чрез 
угодь ифсколько разъ ‘повторенное, `зсоверн 
шенно его уничтожэеть; ‘точнотакже» ‘какльк у 
и во вслкомъ другомъ. винЪ,. ‘получаемомьоя 
изъ несравиенно боле цъиныхь матер1ааовь» 
Тамъ, гдь главное употребленше‹ чварто» 
Феля. есть винокуреше, отмфвно выгодным 
кажетсл сафдующий способъ,. уже’ ‘испробо- т 
ванный въ ВфнЪ съ, величайщимъ успьхомаол 


ко- 
Н 


`Когда Жоротаго, свЪЖаго солоду, нътъ, 


то можно Также легко добыть декстрину||мЪется, 
помощю сЪрной кислоты, сафдующимъ об-|онъ есть, изъ сыраго, ‘тодьчо о ровытато 


р230мъ: 


Шакимь ‘нибудь средствомъ; какой в ховяй» 


двЪ найти можно, ‘но лучше. всего»! разу” 
гидравлическим, преесомъ колик о 


картофеля, 


выдаваиваетсл вода,  Остатовь 
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У Увыаимки) Который можно донести не! 


‘боле какъ” ‘до ‘пятой части вфсу сыраго 
&артоеля; ‘очень легко. высушивается и 
‘вожеть лежать оЕЭЪ повреждена иъфекодь- 
2 Во д. Г ак 


› дли добычи изъ’ иего“вииз, стопть толь- 
6’ перемолотить ‘его’ на жерновах» ‘въ гру- 
гбую муку" и сы пригодною ‘примесью соло- 
да и не большаго количества ржи, употре- 
обдять “въ Затор% по обыкиовениому. 
о ИТакимеь образом, ‘вееь трудф обращен 
‘‘муку“ картофеля, показаниыму выше 0б- 
"Везониы \убтринявтся, м что не мепке важно 
вбервжейте! “огромных запасов сто и свос- 
‘времейное“употреблене становятся ‘ии ма. 
‘16тиё затруднительными, : 
< Фдио изъ ®Эжизйших» ‘употребленИ кар 
‘Зовельной “чистой” муки есть приготоваене 
изъ нел сахарной патови; 

Триста 'пудовъ хорошей сухой муки, шееть 
пуловъ сЪрной кислоты, осемъ пудовъ м$- 
чу, тридцать пудовъ сженыхь костей иса- 
жень одпополфнныхъ дровъ, дают не мене 
чётьгрех® ‘сотъ‘пятидеслти пудовъ сахарной 
патоки жилкой или’ выропу, вь 52 граду- 
са по ареометру Боме., 

Воть въ чем состоит это производство: 
(одинъ разъ навсегда предупреждаемъ чи- 

Зачигенл, Что здфеь важнЪйшее  обстолтель 
&тво Й‘неббходимое услоше ‘усиЪха, есть 
‘стротбв и” постоянное ‘соблюден1е, иё боле 
какъ нужной для процесса степени теплоть 
и недопущения плригара, къ чему рачитель- 
чнов “мм 6 жидкости “лопатками ‘очень 
впособствуеть и должно прбизводилься бе- 
зостановочиб.)* 
ч авииовый Котелокт, въ’ коему прфизво- 
Дитея ‘бвахариване“ муки; становится“ а 
‘отон’иё гочый, й поль пего подкладьвает- 
си бе кубовьго” желЬза и дъйстве Оле 
Фообтаетсл котлу ‘чрезь’'желуьзо. 

у Въ КООл% "ви ВабТЕЯ ВОДЕ; зБеоми, вчст 
верб‘чтрожинь’ весу’ перериботываемой муки, 
и’ в ‘воду ‘ирибавяяется по немногу сфрной 
плтидесятая ‘часть `вфсу’ муки. 
бводител” до китИлии, “Поддерживая 


ЗАННАИТ6 и * безпребтанйо Челшая, "3%, Кнедую 


 — 
Воду мзло по малу всыпаетел еамал мелкая 
И Сухая мука. 
Когда она всд распустилась и обсахари- 
мась, а это узнается очень дегко ("), огонь 
должно тотчас остановить и немедленно. 
цачинать всыпать сухой и хорошо истод- 
чеявый и проёбянный мфаъ. Только и 
ототъ подбавлять надобно по немногу, ина 
че углекислый тазъ, сильно освобождаю- 
пися отъ дЪйствя кислеты на мфаъ,. по= 
дыметь вязкой мучной растворъ ц унесет 
его изъ котла вонъ. 
При всыпани мфду, 
миа в необходимо. 
Котда пузыри перестали показыватьсл, 
значигь что кислота пресъицена. мЪломъ и 
дьйстве ся упичтожено; но все-таки падоб- 
по ‘попробовать растворъ приготовалемою въ 
аптекахъь синею бумагою; ежели КИСЛОТА, 
всл пропала, то опущенная въ растворъ бу- 
мажка останется синею, какъ была; если же 
Ме, то бумажка покраснфеть и надобно 
прибавить мфлу. 
Тогда обезкисленную жидкость оставлял 
ють на три часа въ покоф, чтобы твердым 
Части остли на дно. 
' Свфтлуло жидкость раздиваютъь на цфе 
дилки, точно так]я, какъ на нс хъ нашихь 
свекло сахарных заводахь употребалются, 
и ибоколько разъ съ подробносто описан- 
ныя въ библ!отек% для чтеша Г. Аялинымъ, 
въ умпыхь и прекраеныхь статьяхь его 
объ этомъ дав. 
Зафеь проходя сквозь животный 
го есть обугленныя и перемолотыя 
раствор освобождается 
щцыфчивается. 
Изь цфлилокъ жидкой сыропь поступае 
етъ въмТиный котедъ, доводитсл выпари- 
вашем до тустоты 530 тралусовт Бом и 
снова оставалетея въ нокоБ для отетою, 
Остывшй и отстольшуйся сыропъ им$- 
———_ 
| (*) Наилучшее ‘средство 
оду, во’ ведкой аптек оче 
Малфйций остатокъ не перер 
юн, окрашийаеть голубым» 


бедпрестаиное раз- 


уголь, 
кости, 
отъ слизи и обез- 


есть  рэстворь 
нь.. извфетный» 
аботаяной муки 
цвфтом». 
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‚еть 52 градуса густотм поареэметру Боме,] 
`и`уже находить покуищаковь. Оиъ приго-| 
день на’ пивоварняхь н винэкурняхъ. 

` ПШовторяя пропускаше его чрезъ свъжй 
животный уголь и иотомь выпариванше, 
сыроть доводятъ до143 или 45 градусовъ Боме 

и тогда онъ очень хорошь для  взреньевъ 
ягодныхь и Фрукловыхъ, для бЪлзго пива, 
и для воъхъ тБхъ домашнихь употреблений, 
`на которыя иригоденъ медъ, 

_ Ежели разсудить, что десятана самой обык- 
новенной земли безъ особеннаго удобреня 
и съ значительною для будущаго озимаго 
посфва выгодою,  даегь среднимъ урожаемь 
до тысячи пудовъ каргофеля, что потруд- 
‘ности перевозки этотъ урожай въ огдален- 
Ныхьъ оть столиць и бодьшихь городовъ мв- 
стахь, въ сыромъ вид не имфеть никакой 
`днежной цфнности, что онъ можеть быть 
‘обращенъ въ полтораста пудовъ и болье та- 
кого товару, который стоить тысячу руб- 
Дей, и что наконець капиталь нужный на 
‘такое выгодное дБло почти весь не что 
иное, какъ разумная голова и трудолюбе 
хозиини, то нельзя не согласиться, что эго 
Такой предметъ, въ особенности для нашего, 
ботатаго землею отечества, на который сто- 
ило бы труда обратить внимаше земледфль- 
Цевъ. 

Но показавь приманчивую, красивую сто- 
рону дла, мы непрэмнно доджны  пока- 
зать и противную. 

Во первыхъ, оно неизбфжчо ‘требуетъ про- 
сторнаго.и удобнаго для. прихода” п ухода 
воды помфщенгя, и изобиля чистой, прес- 
ной воды. Потомъ удобства провфтриван!я 
отетоенной` въ водяныхь чанахь муки, и, 
что всего важнфе, хорошаго устройства су- 
шила : 

„В сожалёнио, какъ на важно послфдиее 
обстоятельство не только для каргохельной, 
но, п почеи для всякой другой отрасди про- 
мы ‘иленности, но истинных ‘правила распо. 


ше содЁйствовать усиху пошихль зховлева 
промышленников, Какъ,; казань иуь насиз - 
вБотное Петербургское заведешел, Кенердыа 
Аммосова, котораго истинлое: м. редвое: аи: 
ве этого дЪда, долгонременная. 
практическая опьутность. м д03 
гонадежность всякихь сл 
НЙ, доджны быть, даа общей пользы скакъ 
Можно бодбе извьехны. (1 эВ. в. 5х 
Наконець помфщику.; иди, всякому: дъл- 
гельному хозяину; выгод ис ®гри- 
ничиться  выдфлкою „одной, коруофельной 
муки, Дальньйшя ‚ея, ПредЫ сути маи 
Ця Фабричный, и кроифь, Занедещха., потреб 
ной посуды и необычайнаго, присмотра» во - 
иряжены съ ибкоторыму, ат с 
ми, неудобствами, изъ, ‹ коих» 


иахь и нездоровый: воздухъ, сопровокию- 
щЩЕЙ ихЪ, есть давил нее» 2 
ее , 


ОЕ: 


54 хнико) 

Курено отума, Вошедее ть веаинайииее 
здоупотреблеше у, Китайцевль Но роцувед- 
щее ужасное зло. сему государству, фавичзи 
излишнее. употреблеще, т 


производить въ человьк в, а ониит- 
ным и веселья; потом оть/ уведичениакь 
према происходать мечтания, 
скучный; наконецъ,, , продолж ; 
понное, куреще, наводит» мечтая самых 
васныя и мучительный, съ, приуздками оду- 
реная, приводящими. челов ь востояще 
безсмысдениаго животнаго.—-, Въ Китае, юг 
употребденя ‚ отума, ды семейств м 


дожен, сушидень и Вана на. коихъ осно-, 
эф ихъ дВйеше, ‚у масть очень 
стны. 


народонаселения,  пропзди. — „Пруцитееьство 


У Вь эмь отаошешл, ‘ны не ножень зуч-]Инд!и: отчего. между. „ими 


остановить привозь ощума Апгднчяиум ии 
эдикУЗУ Арта 


‚Мао и гибель народа, ры ось си 
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возгор®лась ‘война. Правда, к упеше 
ху непройзводит такого сильиз й 
на чбловбка, изъ бигу мно, никакого ним 
соми ии, 910, ст, перзаго Х 
притупаяеть силу мозга (мы 
р, или не хотимъ 


ние 


ВАНО этого 
замб чать); а 
если’ бы курящие табакь такт внимательно 
замбчали за бобою,` каму вс миБчали 
ворчашемь въ жиот во время холеры, то 
ианбрво! многое бы замтили» испугались, в 
не“ и бы курить, как во время холе- 
ры, оставили даяхо испредныя. дая здоровь 
ирихоги и удовольеля. у 

Отъ вурентабииу мозг двизется несиособ 
нь В умствевтымь зацатуямль, нь пылкой 
тр воображения, в глубовимь разеужде 
ура ии больиииь ирелирияттям,’ это 
положительно Юй ть примрами 
многихь учепыхъ, великих преицуомчи- 
выхь ‘и впамепитыхь злодей — Были уче 
ные мужи, которые без трубви пичего в 
сочиняли; были и 1 516, которые и без» пом 
али: по это пимало не опро 
заипаго; они не имя этой 
и бы гораздо вине, 
что изашитее | 


не зам бча 


за] 


мо 


ки пичего ве пися 
верт вышес 
привычки были ) 

Мивакого нЪгь сомиымя, 
употреблеше куритеть лаго табаку  истоша- 
се вивимескя и ирзвотвенный силы, Я 
много ваблюдаль 34 возрасташемь молодых! 
эподей;— вид исколькихь, получивших" 
от» ‘приролы прекрасное здоровье и здра 
зый смысл, раловался судьбь их; по 0: 
Жидаия мой иепенолииаись; они» в» модо- 
дости лишивтиеь родителей, ине быв иодт 
Хоролнилиь ‘падзороль, принялись ва трубку: 
САРлолись абнивыми, получили отвращеше 
къ уценио, къ заидтйямь; нинокая должность 


д) дьйствй и | пикань 


раза, оно | 


за сигару и облвлались, 
пе пыли въ голову 
1 не могли, от безпрестаниаго олуреня мо- 
зга, „Моди ЭТИ едфазлись праздными;, упа- 
зи духом и ослабъли тфаом — Пе табакъ 


Науки и занят! а 
да действительно 


пи быль первоначального причиною всего 
того. заа$ 
Теперь взгляните на самого неспастиаго, 


©» излишествомь предазиагося куренио, ва 
6го Физическое и нрэвствепное состолнйе; 
дицеу него блфдное, сморщенное» выража- 
ощее сильное еградаше; руки и ноги дро- 
а опь несь слабъ, Памать слабая, ту- 
пая, равиодуние и даже от вращение ко всему 
хорошему. — Из эти слова мпое скажут: 
я курю 40—45 лытъ, и смотрите, как» я 
здоровъ;—обождиит —дьстые вурешия 1эба- 
на наше то бываеть иногда скорое» 
ппогда медаепное, ипогда очень пветвеитое, 
 ипогла вовое незамтное, чо зависить 
ь количества выкуриваемат 
пости онаго, и оть сложешя нашего 
Взтаяните на цфаыя государства, па Пер- 
бовъ и другихь Азйатенихь народов», пре- 
иде столько храбрых» и сильныхь, предав 
пихся сему пороку. Они безирестанно сидят" 
ь коФейнях», и только что вурлтЪ, одур\моть 
исидать по цуаымь — ДИАМ:— безъ соми1;- 
шя изаишинее употреблеше либаку ослиби- 
о ихъ тЪло й лухьь- АНА ий туристь, 
описывая ныпинияй Франкфуртский Парла- 
ен», говорить: «Еще никогла ие истребяя- 
«ли въ Германи такого страшиато количе- 


ства табаку, какъ въ настолщее время: си- 
«гары маи трубки торчал» непремфино у вся- 
(заго во рту, аишь тодько смолинуть ире- 
«пул о политическихь предметах» Въ трак- 


пи пеправитсл, вед» тлжело.--Я видБат 
\екодьно  семействь умпых»ъ, и добродЪ® 
тельныхь родителей, которые па воспиташе 
Е <волхь пичего нещадили, и сверх": 
от имъ прекрасное состоянйе, 

ъ, имъ предстояла самая счастлива 


«тирахъ, въ общей комнатЪ, и во иремя 06% 
“да, И во время ужина, задыхаемел отъ та- 
“бачнато чада,»??!! 

Мастеровые, занимающ!еся приготовае- 
шемъ табаку ва оабрикахт, обыкновенно изъ 
здоровухь, свъжихь и. руманыхъ двавютея 


булущноть; но, по пъшиаинем у“ общему У- 
потреблению табаву, которое у насъ темерь 
ечитаетея не предосудительвымь, 8 позво 
аитсльнымь, оцы весьма рано принядис 


©перва баЪдными, потомь желтыми и худо 
щавыми, подвергаются одышк% и коликамъ; 
наконецъ страдаютъ дрожашемт рукъиног!» 
получають оцъивнее, поносы простые, 
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гровавые, и умираютъ.— Табачныя Фабрики» 


заводимыя въ городахъ, вредятъ даже сосф-| 


дямъ; почему, въ ифкоторыхъ  странахъ, 
строятъ оныя внЪ городовъ. Однимъ словомъ 
употреблене табаку, одуряя всю нервную, 
систему, разслабляеть весь нашь организмъ, 
производить безсонницу, истощене  тфда, 
и потерю памяти. 

Нюхательный табакъ сначала ослабляеть 
обоняше, потомъ, начинаетъ вредить вкусу, 
и наконешь (по наблюденямъ  медиковъ), 
изс) шаеть мозгь (айторЫа сегёЪи!). Аю- 
ди, неумфренно нюхавийе табакъ въ моло- 
дыхъ лЪтахъ, страдали  головокружешемъ, 
лишались зрфшя, получали параайчъ, при- 
надки падучей болфзни и апоплексическай 
ударъ.— Женщины, которыя курятъ табакъ, 
издаютъ отъ себя какой то неприятный за- 
пахъ: а которыя нюхаютъ, всегла имфлют® 
гнусливый голосъ, и тоже излаютъ запах 
своего рола.— Многими уже замфчено, что, 
простыя женщипы, пюхающия табакъ, подъ 
старость иногда любатъ рюмочку. 

Изъ паб.лоденй врачей видно, что поли- 
пы въ носу растуть большею част!ю у лю- 
дей, мюхающихь табакъ;— равно и ракъ на 
губахь замфченъ чаще также у людей, вю-| 
хающихь и курящихъ табакъ. 

Словомь, люди, имфюние отъ природы, 
тр лосложене чахотное, и вообще слабое, не- 
премфино долазпы навсегда отвазаться отъ 
куренйя табану; а кто изъ нась похвалится 
такимъ здоровьемъ, что можеть принимать 
и еамые лды безъ вреда? Но и здоровые дол- 
жны курить табакъ весьуа умфренно, а еще 
лучше, вовсе не курить и не нюхать. 

И теперь мноме пыютъ водку и вино, 
сколько’ пужно для здоровья; но излишнее 
употреблеше оныхт у нась считается поро- 
комъ самымь предосудительпымь; и мы пе 
можемъ, безъ отвращения и жалости, смо- 
тръть и на простыхъ людей, предающихся 
этой сдабости.— Употреблеше табаку есть’ 
вредь».или зло гораздо меньшее, нежели 


етъ развийе душевныхь способностей, и бу-! 


дущую дфятельность; а подъ конецт, у жи- 
вущихъ ираздно иногда раждаеть охоту къ 
'ВОДК. —= И какъ мы теперь гнушаемся. пъян- 
ствомъ, такъ точно въ посаЪ дети бросятъ 
излишнее употреблене табзку. 


—..——_ 


Ссмъсь 


СУЕВФРЯ И ПРЕДРАЗСУДКИ ВЪ МОГИ- 
ЛЕВСКОЙ ГУБЕРНИИ. 


Ст. Ш. 


Кто починиваеть одежду, неснявши ее 
съ себя, тоть зашьеть. себЪ память. 

Кто, услышавши въ первый разъ громъ, 
покупается въ рфкЪ, тоть не будеть боять- 
ся никакой болфзни. 

Чтобъ куры ине уходили со двора и не про- 
падали, нужно въ первый день Рождества 
Христова посыпать въ обручь зеренъ и но- 
"кормить ихъ. ^ 
Чтобъ не болъли зубы, нужно постоячно 
'лъвую ногу обувать и разувать преждеправой. 

Куръ нельзя рЪфзать въ мясопусть, иначе 
‘вс переведутся. + 

Въ первый день Рождества Христова и въ 
каждый мясопусть никто изъ семьи не дол- 
женъ, безъ кра; ней нужды, выходить и вы- 
Фзжать изъ дома, —чтобь дозашн!я живот- 
'ныя всегда приходили‘ съ поля въ дворь. 

Когда теленка, только что родивщагося, 
впослтъ въ избу, въ ней ничего недолжно 
висеть; иначе тотъ теленокъ выросши будеть 
жевать, что пи попадется. 

Въ первый день вел. поста пельзя ни мить, 
ни прясть; иначе будуть болфть пальцы. 

Въ мясопусть нельзя варить супу с» кру- 
'пами; иваче домашнихь животных 0д0л%- 
ютъ черви, также черви накинутсл. на сало й 
мясо; приготовленное въ запасъ. 

Когда” ховяинЪ. собирается идти 


х поде 


но, ие пемфе того, ‘употреблен&:она-Цефать что-либо; то, прежде нежели, ой» вы- 
р 
го въ молодыхь лтахъ сильно останавлива деть из избы, изба долж 


буть че» вы- 
скатер: тью, 


метеша, столъ застланъ чистею 
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п на немъ положенъ хлфбъ. Эго дБлаетсл 
для того, чтобъ посфянпый хлфбъ уродилел 
чистый, безъ негодной травы. 

Скатерти, на которой фдятъ посвященных 
вт, первый лень Пасхи енфди, невымьва- 
зотъ до тьхъ поръ, иока пе начнутъь возить 
съполя сжатаго хлфба. Когда же посл жан 
твы начинать возить снопы; то хозяинъ, 
выфзжая въ первый раззъ за снопами, засти- 
лаетъ телегу этою скатертью. и кладеть на 
нее спопы. Это для того, чтобъ хлбанезан 
мыши. 

Если дитя назовуть мышенкомъ; оно цЪ- 
дой часъ не растет». 

Кто постится в» крещенскай сочельник 
тоть, вь течеше всего года, несъъстъь ни че- 
го нечистаго въ кушать. 

Когда отелитея корова, тогда 
молозива, застилаоть 
кладутъ на него кра 
садятся куш. 


сваривии 

столь  сйатертыо и 
пчикъ хлЪба, потом 
; первую ложку  молодива 
должна взять дЪвица, а послЪ нея Ъдятъ уже 
всф; пофьши, швыряютъ ложки куда ии 
попало, а крайчикъ х.дЪба, лежавиий на 
столЪ, отдають коровф. ожки швырають 
Дия того, чтобы телята были рЪзвы, а пер- 
вую можку молозива беретъ дЪвица даят» 


го, чт. 
Чтобы корова опять отелилась 
а не быкомъ. 


телкой, 


т ры р руминымъ, надоб 

нь Пасхи положить кра 
спое иЙЦо въ сосудъ съ водой и этой водой 
умыться. 

Въ Похвальную, Вербную 
субботы пе нужно бЪлья, когда его моютъ 
рЪк\ или въ прудЪ, колотить  вальком 
чтобъ льтомЪ не было сильнаго грома. 

Если беременная женщина увидить па 
лолЪ, въ какомь бы ни было  отъ себя раз 
стоянии, двь бороны, сложеппыл вмЪет 
ноставленныя  бокомъ, непремфнно дол 
повзлить ихь на землю, хотябы с для это- 
го нужно было пройти болфе нерсты; если 
же этого Не сдфдаеть, 


‘я родами. 
умираеть. мужь 


и Великую 
на 


и 


то сильно 


и оставллеть же- 
пу 


будет | 


‚ Иаи жена мужа; то у мертваго разетезецамь или тВаег 


9. — 
|говають воротникъ рубахи. итобъ  остав- 
пиемуся лицу свободно сыао жениться или 
выйти за мужъ. 

Когда съюгь конопли и кто нибудь изъ 
троходящихт» скаже’ «п0.м0га& Бо2%,«— 
а сБющЕЙ отвфтить: «спасибо.» —конопли 
ве уродятсл. В избьжаше этого смошаи 
или ничего не отвЪчаеть на привъгстве, 
или отвЪчаеть брань. 

Конопли сЪють вечеромъ, при заходь 
солица? Посл носфва кономель  сфавций 
ихъ въ тотъ вечерь ничего не долженъ ра- 
ботать; а если будетъ работать, то кононли 
или вовсе пе взойдуть или криво будуть 
расти. Если хозлинъ, сфявийй — кононаи, 
спустя дня три послЪ посева, не видить 
и ода; то, чтобъ помочь горю, взявши 
кочергу, выходить съ нею до восхода соли - 
ца въ поле, итри раза объЪзжаеть на ней 
кругомъ полосы, на которой посфяпы конопаи» 

Въ первый день Пасхи не нужно проли- 
вать на ноль ни одной капли воды,  чтобъ 
небыло баохъ, 

Лихоралку нельзя бранить; о ней иначе пе 
вепоминаютъ, какъ съ приговоргой: «негай 
она адоровенька и весвленька ходить» и да- 
же въ Озяды зовутъ къ ужину шрясцухну 
шатухну. 

Чтобь не быдло въизбф  клоповъ, нужпо 
въ Велик!й четверток» до входа солища три 
раза перекипуть черезъ хату кусок дьда. 

Когда хозяинь съетъ что нибудь въ чо. 
в% тоть день изъ его дома ие дають въ 1) 
кой дом огня; ипаче погорить весь хаб. 
Раждающиеся въ х46% рожки наши кресть- 
яне принисываютъ несоблюденио этой ире- 
досторожноети. 

Въ продолжеше праздника Рождества 
Христова, ©ъ 25-го декасря до 8-го яиваря, 
а особенно въ продоажеве осьмой  недфли 
по Пасху, называется здесь 
зряното недфлею, нельзя ни чего ни вить ин 
плесть, такще ничего винечь ни д. 
риваго и кольцеобразнаго, папр. 
|илееть дануси, торедить огорода. 
„ранковь, нельзя даже сдБаать за вертки 


вс 


которая 


Угь 


нельз 1 


пень г 


нельзя ит 


сать; 
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пначе въ домф родится урод» дитя ли жи-[это несчастие ‘приписано тому, ЧТо тот 
вотное ли. Въ одлой деревиЪ родилось ди: |мужичекь согрилиил, обтесавь коль въ 
тя с» согнутою рукою; незизли цему это!ерлную пед\ю. 

приписзгь; наконец хозаинъ  всиомниа“ На четвертой недфаЪ поста нельзл го- 
что онъ въ ёряшую педмо сдъзалъ завер | родить огорода; иначе лЪтомЪ будеть засу- 
тну къ оглобдь, этому греху приписать ко. Если крестьяне замфтять, что кто ци- 
песчаслае съ ребенком» п тотчась  разеък будь въ ихъ деревнЪ огориживаеть свой ого- 
завертку. ВЪ другой деревиф родился уму-родъ въ эгу иедьаио; немедленно разруша- 
дика жеребенокъ безъ составовъ въ погахьзють его работу. 


' зако 


им 


В® Гоккенскомь город® Могллевь с», 17-(|Овса чотверуй $ - В 50 
ие 21-е Февраля 1819 годл сушиствують МУКИ ПШЕНИЧЯОЙ: : 
Фчьауюпив ЦвНы НА съястные прииасы, |Крупичатой 1-го ‘сора - (55. 

Простой пудъ - - 1 90 
Соли бЪлой пуль - ь =. 8 
Сереброхъ. МАСЛА ПУДЪ: 

Коровьяго - - - и 80 
з Руб. Коп.|Постнаго - - - =—% 90. 
МУКИ РЖАНОЙ: Деревяннаго - - 9580. 

Щуаь 9-ти-пудоваго оу?  - 5 10] ГОВЯДИНЫ СВЪЖВЙ: 
Четверть 8-ми-четв. мбры въ 7 1-го сорта пудь = { 55. 
Мул, 10 супт. въ - -. в С 5 О. 
КРУ! Е ВХ 5. 
Гренненыхь чефверть = = 6 50 1С3 за свинатго позтеваго = -5 90. 
‚Инны хь - Е = -6 6().|Меду краеснаго пудь - я На 
Фненныхь - - - - 10 30.Рыбы, влаыхь судаковь пуд: ® —: 
И еновыхъ пуль - > — 12 Жуку рвичатаго 1 - - — 60. 
Тороху бфазго крупнаго пудж - — 60. \Уксусу обыкновейнаго’ ведро’ - — 66, 
Солоду ржаваго нудь - - Г 60. |Съа пудь 2 - - = — 95. 

—=—=—=—— 


Сь 10-го по 47-е Февраля 849 пода. 
№ тороль Могилевь 


ПР ХАЛИ: 
Изъ Черниг. гу’б., чипов. 9 кдас. Леоткеви 
Изь Варшавы Коллеж. Регист. 
Жопыск. ‘узда 
Жогаченск. 


Вопебвозай 
помЪщ. Гордзиаковонй 
Уфзда пом?яц; Быковский. . 
пом Доротикевичть. 
11 Городпич. Капитань Хойницейй 
Изъ Витебе; Губери. бекрет. Дореисовскйй. 


: 


БНствуюшей д ры 


ивъ онаго ВЫБХАЛИ: 


Яскурпый Генералу 


Геперзль-Лейтепавте Викпиевзи. 
а помыщ: Ббаяныйй. 
ном: Менжинсвай. 
ыы да помфщ. Дзичканецъ. 
Бълицк, уе) а помфщ. Бфалцкйй. 
Быховек. у\зда помбш. Потоибвичь. 
Рогачевек. уфада помфщ. ‚ Нечконсвлй. 
Оршанек. уЪфзда помфщ. Радушиевичь. 
Отставн. Нодполков” Вомяиский: 
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Метнся. Уъзди. Нредвод. Дворан. Стаховекый: 
Адъютанть Г, Генера: 

Могилевск. и Смоленск. Долгово-( 

Быховск. уфзда пом. `Аркыловачь. 


Съининск. уфзда пом. Пржцеецкй 


МЕТЕОРОЛОГИЧЕС 


— 119 = 


КЕЯ НАБЛ ДЕЯ ВЪ МОГИ. 168 


6: 11-20 по 18-е Февраля 1849` года. 


т тие а 8 = 
Сота | бостолне ах- 


З 

р 5 ь 

з дни Перюды  дил. термомет- мосоеры. ВЪТРЫ. 

Я ро те р. 
ЗВЕР Утро. — Л. облачно. В. умфренный. 
41 Плтница. Полдепь. 0. — — В 

Вечеръ. — спфгъ: ВЫ ое 

Утра. — 9. лено. СВ. умбренный. 
12 Суббота. Полдень. — 5 —— — слабый, 

Венеръ. РР облачно. 3. эмбревный 

у гроь — 1 3. умфреипый. 
45 | Тоскресепье. Ноалёньь тЫ Е — = 

Вечера» — 9 Е —гесьма сильный, 

Утро. ет облачию. 3. умвренный. 
1+ Понедфльникъ. Полдень + =: Е и ее: :;. 

Вечер — —— — —-— 

=_= ыы Е НН И 

Утро. — 9% снфгь 3. умьренный. 

15 Вторнакъ, Позденьь т = облачно. м 
аа Велеръ. Е дождь Ю3. слабый. 
ЕЕ СО 5 

Утро. = (1%. снг. С3. вес. сизьшый, 
16 Середа, Полдень = о д. лено: — Я 

Вечеръ. веба С а — умбреый. 

Утро» ан Е С. умёренный. — 
17 Четвертогь Полдень. 0. —— З: ии. 

Вечеръ. — 5% облачно. Е —— 


лава 


—=>о5о зы 


Прчлтать  поввюлльлея: Граждане Губернатор Гемалья. 


17 ф-враяя 1849 гола. 


